
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Sangrías 

La sangría tiene sus raíces históricas en el reino de León durante la 
Edad Media, donde se originó la limonada de vino, la bebida 
precursora. En esta época, los habitantes del reino leonés creaban esta 
mezcla con vino, naranjas, limones, azúcar y especias. La limonada de 
vino ha perdurado como una bebida popular, destacando su consumo, 
especialmente durante la Semana Santa.  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

Trago largo para tomar como aperitivo 

Ingredientes: (Vino tinto, azúcar glass, zumo de limón o zumo de 

naranja, agua con gas) 

7.50 €  162 

Sangría Natural 
Trago largo para tomar como aperitivo 

Ingredientes: (Vino tinto, azúcar glass, zumo de limón, agua con gas) 

7.50 € 
 163 

Trago largo para tomar como aperitivo 

Ingredientes: (Vino tinto, azúcar glass, zumo de limón, canela, triple 

seco, refresco gaseado de limón, Brandy) 

8.50 € 

 164 



 

Trago largo para tomar en cualquier momento 

Ingredientes: (Vino blanco, azúcar glass, zumo de limón, canela, triple 

seco, refresco gaseado de limón, Brandy) 

8.50 € 
 165 

Sangría Catalana 
Trago largo para tomar en cualquier momento 

Ingredientes: (Vino tinto, azúcar glass, zumo de limón, canela en polvo, 

triple seco, refresco gaseado fanta de naranja, Ron, Vodka, Brandy) 

8.50 € 

Sangría Clericot 
Trago largo para tomar en cualquier momento 

Ingredientes: (Ron, Vino blanco, vino rosado o espumoso, Vino tinto joven, fresas, 

manzana verde y roja, zumo de limón, nuez moscada, refresco de manzana, agua sin 

gas, jarabe de azúcar, frutas de estación) 

Notas de cata:  

Malbec: Suavidad y toque frutal 

Merlot: Opción suave y fácil disfrute 

Tempranillo: Cuerpo y sabores a frutas rojas 

8.50 € 

 166 

 167 

Tenemos una variante para compartir, en un bol en centro de mesa y se sirven en 

sus copas la cantidad deseada (trae aproximadamente 6 copas), este tiene un 

precio de 45,00 euros. 


